
CAFFETTERIA
CAFFÈ ESPRESSO	 1.50€

CAFFÈ DOPPIO	 2.50€

CAFFÈ DECAFFEINATO	 1.60€

ORZO PICCOLO/GRANDE	 1.70€ - 2.00€

GINSENG PICCOLO/GRANDE	 1.80€ - 2.20€

CAFFÈ CORRETTO	 2.20€

CAFFÈ CON PANNA	 2.50€

CAFFÈ SHAKERATO	 3.00€

IL CAFÈTOSO (caffè shakerato con baileys, triple sec)	 3.50€

MAROCCHINO	 2.00€

CAPPUCCINO	 2.00€

CAPPUCCINO D’ORZO/DEK	 2.40€

CAPPUCCINO AL GINSENG	 4.50 - 5,00€

CIOCCOLATA CALDA (latte, fondente, bianca)	 3.50€

CIOCCOLATA CON PANNA	 4.00€

CIOCCOLATE SPECIALI	 4.50 - 5,00€

THE/TISANE	 3.00€

PUNCH	 3.50€

ALPRO-CCINI
SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO

BEVANDA VEGETALE FREDDA	 2.00€

SOIACCINO (cappuccino di soia)	 2.50€

AVECCINO (cappuccino di avena)	 2.50€

MANDOLINO (marocchino con latte di mandorla)	 2.50€

COCCUCCINO (cappuccino con cioccolato al latte	 3.00€
e scaglie di cocco)

COLAZIONE
CROISSANT E BRIOCHE	 1.50€

TRANCIO DI CROSTATA	 4.00€

TORTE ARTIGIANALI	 4.00€

FOCACCIA LIGURE	 1.50€

FOCACCIA SPECIALE	 2.50€

PIZZA AL TRANCIO	 2.50€

PRODOTTI SENZA GLUTINE	 2.50€

CROISSANT SENZA GLUTINE	 3.00€

Si invita la clientela a segnalare eventuali allergie o intolleranze poichè vengono utilizzati prodotti o sostanze che provocano le suddette
e che rientrano nei 14 elementi segnalati dal reg. U.E. n.1169/2011 allegato II.

CAFFÈ SPECIALI
GOLOSINO	 3.50€
Caffè, nutella, panna, nocciole

CIOCCOLINO	 3.50€
Caffè, cioccolata, panna, amaretti

BICERIN	 3.50€
Caffè, cioccolata, panna, cacao

DELIZIOSO	 4.50€
Caffè, Cointreau, panna, amaretti
IRISH COFFEE	 6.00€
Irish whisky, caffè, panna

SPECIALITÀ “FOODNESS”	 3.00€
Lista a parte

BIBITE
ACQUA MINERALE	 50CL.	 1.50€

SUCCHI DI FRUTTA	 3.00€

SUCCO DI MIRTILLO	 3.50€

SPREMUTE	 3.50€

ESTATHÈ LATTINA	 33CL.	 3.00€

COCA COLA	 3.00€

COCA COLA ZERO LATTINA	 3.50€

LEMONSODA	 3.00€

ACQUA TONICA ”SCHWEPPES”	 3.00€

BIBITE “FEVER TREE”	 4.00€
(Indian Tonic, Mediterranean, Ginger Beer)

ELDERFLOWER TONIC “FEVER TREE”	 4.50€

TONICHE AROMATIZZATE “BALADIN”	 4.00€
(Fieno, Fumo, Pompelmo, Mela Zen)

SODA AL POMPELMO ROSA	 4.00€

RED BULL	 4.00€

LIMONATA DEL TIGULLIO “NIASCA”	 4.00€

CEDRATA “TASSONI”	 3.50€

BIBITE “LURISIA”	 3.50€
(Aranciata, Chinotto, Gazzosa, Tonica al Pompelmo)

BIRRE
PICCOLA	 20CL.	 4.00€

MEDIA	 40CL.	 5.00€

BECK’S (Pilsner 33cl., 5%)	 4.50€

MENABREA BIONDA (Lager 33cl., 4,8%)	 4.50€

TENNET’S SUPER (Stronger langer 33cl., 9%)	 5.00€

FRANZESKEINER WEIZEN (Weissbier, 50cl., 5%)	 5.50€

ARTIGIANALI BALADIN	 6.50€
(Nazionale, Isaac, Rock and Roll, Super Bitter,
Leon, Nazionale Gluten Free)

PANACHÈ (Birra italica con Gazzosa)	 5.50€



Si invita la clientela a segnalare eventuali allergie o intolleranze poichè vengono utilizzati prodotti o sostanze che provocano le suddette
e che rientrano nei 14 elementi segnalati dal reg. U.E. n.1169/2011 allegato II.

VINI AL CALICE
BOLLICINE
PROSECCO SPUMANTE	 6.00€	 30.00€

PROSECCO SPUMANTE ROSÈ	 6.00€	 30.00€

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG BRUT	 7.00€	 35.00€

CARTIZZE	 8.00€	 40.00€

METODO CLASSICO DI LANGA	 8.00€	 40.00€

FRANCIACORTA	 9.00€	 45.00€

VINI BIANCHI
VERMENTINO LIGURE DOCG (Liguria)	 6.00€	 30.00€

PIGATO D’ALBENGA DOCG (Liguria)	 6.00€	 30.00€

GEWURTZTRAMINER	 7.00€	 32.00€

RIBOLLA GIALLA	 6.00€	 30.00€

ROERO ARNEIS	 7.00€	 32.00€

VINI ROSSI
ROSSESE (Liguria)	 6.00€	 30.00€

ORMEASCO DI PORNASSIO (Liguria)	 6.00€	 30.00€

DOLCETTO D’ACQUI DOC	 6.00€	 30.00€

BARBERA D’ASTI DOC	 6.00€	 30.00€

ALBAROSSA DOC	 7.00€	 35.00€

NEBBIOLO	 6.00€	 30.00€

VINI DOLCI
BRANCHETTO SPUMANTE DOCG	 6.00€	 30.00€

MOSCATO D’ASTI	 6.00€	 30.00€

ANALCOLICI E APERITIVI
CRODINO/SANBITTER ROSSO	 4.50€

CRODINO XL	 5.50€

APEROL/CAMPARI SODA	 4.50€

STRITZ	 6.00€
(Crodino, spremuta d’arancia, sciroppo di pompelmo e ginger beer)

“A CIASSA VEGIA”	 6.00€
(Ananas, pompelmo, kiwi)

EXOTIC MIST	 7.00€
(Cranberry, mango, passionfruit, lime, cordiale lemongrass,
pompelmo)

COCKTAILS CLASSICI
TUTTI I GRANDI CLASSICI A PARTIRE DA 7.00€

Dalle 11:00 alle 13:00 e dalle 17:00 alle 21:00

cocktail, aperitivi, vini e birre saranno accompagnati su richiesta

da stuzzichini con maggiorazione di 1.00€ a persona

I NOSTRI COCKTAILS
SELEZIONE INVERNO

SPRITZ DEL CORSO	 7.50€
Corochinato aperitivo, spumante, chinotto

LIDO 2.0	 8.00€
Select aperitivo, spumante, sciroppo frutto della passione,
ginger ale

VIOLA	 8.00€
Liquore alla violetta, spumante, tonica ai fiori di sambuco
“Fever tree”

U’ CARRUGGIU	 8.50€
Cinzano rosso vermouth, campari bitter, barzotto liquore,
chinotto

IL MOLO	 9.00€
Bikens gin infuso al basilico, basanotto liquore, limone, ginger
beer, peychayd’s bitter

L’AIETTA	 11.00€
Ondina gin, limoncello, limone, vaniglia, basilico, pepe nero

LA PINETA	 8.50€
Skyy vodka infusa al ginepro e rosmarino, pino mugo, limone,
sciroppo di miele

NEGRONI AL TOSO	 13.00€
Sipsmith vjop 57.7%, campari cask tales bitter,
Del professore rosso vermouth

MOJITO DELUXE	 8.50€
Kingstone white rum, lime, menta, zucchero, seltz,
float di rum, Baron samedi spiced

BOULEVARDIER FUME’	 10.00€
Wild turkey 101 whiskey, campari bitter, Del professore rosso
vermouth, abbott’s bitter, fumo di legno di alloro

GIN TONIC
I NOSTRI PREFERITI

FRUTTATO	 12.00€
Canaima gin tonica al fiore di sambuco “Fever tree”,
passion fruit

PEPATO	 12.50€
Gastro gin, tonica al fieno “Birreria Baladin”, mix di pepe,
scorzetta di lime

MEDITERRANEO	 11.00€
Ondina gin, basilico, tonica mediterranea “Fever tree”,
timo e scorze di agrumi

TORBATO	 13.00€
Hendricks gin, tonica indian “Fever tree”, nota di whiskey
torbato, cetriolo

SPEZIATO	 13.00€
A la madame gin del professore, tonica al pompelmo Baladin
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